R@de Pglser med brgd og tilbehegr.

Ingredienser:

Salt, 5 hele peberkorn

1 ¢l, 1 spsk. smgr

1 sjat eddike, 1 Igg, 1 bouillonterning, okse

ca. 10 Pglser (Kan skaeres over hvis gryden er for lille.)

Kom salt og hele peberkorn (en 5 stykker), 1 ¢l, 1 spiseskefuld rigtig smgr, 1 sjat eddike, 1 lag og en oksebouillon
terning i vandet. Kog sa vandet op til ca. 80 grader (brug et stege termometer) Sa spraekker pglserne ikke nar de

legges i gryden. Put da pglserne i vandet og lad dem ligge i ca. 1 time

Serveres med Brgd, Ketchup, Steerk og s@d sennep. Det smager laekkert ogsa med Ristede lgg. Ra Lgg. m.m. efter
Igst.

Kan ogsa serveres til Kartoffelmos. Og meget andet alt efter lyst.



